
Le 14 bis
Chemin Firmin Vermeil
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P l a t  d u  J o u rLe midi en semaine
Plat

12,50

Plat + Dessert
15,50

M e n u  E n f a n t
Jusqu’à 12 ans

Plat enfant + Glace
12,50

Entrées

Plats

Desserts

Crème brûlée au maracuja

Délice d’ananas 

La cabosse
Chocolat brésilien, caramel au 
beurre salé et noix du Brésil

Coupe de fruits exotiques frais

Café gourmand

7,00 cuisine brésilienne
soirées musicales

Suivez-Nous !

------

----

------

Les prix de cette carte  s’entendent en euros, taxes et service compris

F r o m a g e s  d ’ i c i  e t  d ’ a i l l e u r s
sélectionnés et affinés par Fabien Picard

8,00

8,50

10,00

8,50

8,50

B a h i a n a i s e
Crevettes marinées au citron vert et épices douces 
grillées, copeaux de coco, radis, huile d’olive, 
romarin, Combava, salade verte

C a r i o c a
Salade au rouget et queues d’écrevisses
endives, tapenade de capres et huile vierge

C h u c h u
Cristophine, orange, citron vert, huiles parfumées

C e v i c h e
De poisson frais à la mangue, coriandre et ciboulette

8,00

8,50

8,00

17,00

petite grande
15,00

16,00

15,50

B o b o  d e  C a m a r o e s
Mijoté de crevettes aux racines de manioc et lait de coco

P e i x e  a  c a m p a n h a
Poisson grillé à la plancha

X i x i m  d e  B r e s s e
Poulet de Bresse, sauce aux gambas

F e i j o a d a
Haricots noirs, farine de manioc grillé, chou vert, 
joue de bœuf, saucisses fumées et panceta

P i c a n h a
Black Angus, grillée à la plancha, banane plantin et farine 
de manioc

18,50

22,00

23,00

18,90

26,00

Bouteille

33 cl La Bressane Blanche 5,00 
33 cl La Bressane Blonde 5,00 
33 cl La Bressane Blonde IPA 5,00 
33 cl La Bressane Rousse 5,00 
33 cl      La Bressane Brune           5,00
33 cl Chimay bleue  5,00

Pression

25 cl Moretti blonde  3,50
25 cl Leffe blonde  4,50
25 cl Monaco  3,70 
25 cl Panaché  3,70 
25 cl Picon Bière  3,80

25 cl Jus de fruits Patrick Font 4,50
33 cl Thé glacé Very Thé bio 4,50 
33 cl Limonade artisanale 3,00 
33 cl Jura Cola 3,50 
33 cl Perrier 3,00 
33 cl Schweppes  3,50 
25 cl Sirop à l’eau  2,50
33 cl Orangina 3,50

Les eaux minérales
100 cl Evian  4,90
100 cl Badoit  4,30
75 cl Chateldon  5,00

Les cocktails

Caïpirinha Velha
Cachaça vieillie

citron vert
miel de Bouvent

Batida Passion
Cachaça

fruits de la passion
sucre de canne

Gin Tonic
Gin

Tonic
Tranche de citron

Caïpirinha
Cachaça

citron vert
sucre de canne

Mojito do Brasil
Cachaça

menthe fraîche
sucre

citron vert
Perrier

Spritz
Apérol

Prosecco
Eau pétillante

Tranche d’orange

--------------

Les sans-alcools
------------

Les apéritifs
-----------

Les bières--------

4 cl Whisky Single Malt Évadé 8,00 
4 cl Jack Daniel’s  7,00
10 cl AOC Macvin du Jura 5,00 
2 cl Vieux Pontarlier  3,50 
6 cl Suze   5,00
6 cl Martini blanc  5,00 
6 cl Martini rouge  5,00 
12 cl Kir 14bis  4,50

8,00   :   15 cl
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